Optionales Zubehor fir die
KitchenAid-Kichenmaschine

Ganzmetall Fleischwolf 5KSMMGA

e Langlebiger Fleischwolf aus Metall
Zum Verarbeiten von Zutaten zu gesunden,
frischen Rezepten
Hacken von frischem Fleisch fir Wurst und
Burger, Reiben von Hartkase, Zerkleinern von
trockenem Brot und vielem mehr
Kann im Kihl- oder Gefrierschrank vorgekihlt
werden, so dass die kalte Temperatur beibehalten
wird, fir saubere und sachgemaBe Verarbeitung
des Fleisches

* Feine, mittlere und grobe Mahlscheibe,
2 Wurstfiillhérner
Zur einfachen Zubereitung von frischen und
kreativen Mahlzeiten

*Im Vergleich zum Modell 5SFGA
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Breiteres Einfiilltablett*
Zur Verarbeitung groBer Mengen an Zutaten,
abnehmbar, platzsparend aufzubewahren

Mit Reinigungsbiirste
Zum einfachen Entfernen von Lebensmittelresten
von Mahlscheiben und anderen Teilen

Einfache Aufbewahrung

Der Ganzmetall Fleischwolf wird im praktischen
Aufbewahrungsbehalter geliefert. So sind alle
Teile gut verstaut und schnell griffbereit

Kompatibel mit allen KitchenAid-
Kiichenmaschinen

Einfaches Anbringen an der Zubehdrnabe der
Kichenmaschine ermdglicht ein miheloses und
schnelles Mahlen

KitchenAid



Optionales Zubehor fir die KitchenAid-Kichenmaschine
Ganzmetall Fleischwolf 5KSMMGA

TECHNISCHE DATEN

Material Gerat Aluminium
Material Mahlscheiben Edelstahl
Material Wurstfillhorn Kunststoff

Produktabmessungen HxBxT 21,2x13,9x22,1 cm

Abmessungen der Verpackung HxBxT 16 x 26 x 41 cm

Abmessungen der Umverpackung HxBxT 34 x27,5x41,5cm

Umverpackung 2

Nettogewicht 1.1 kg

Bruttogewicht 2,5Kg

Bruttogewicht Umverpackung 5,5 kg

Herkunftsland China

REFERENZ BESCHREIBUNG EAN EAN Umverpackung
S5KSMMGA Ganzmetall Fleischwolf 5413184410001 5413184410018
STANDARDZUBEHOR

Ganzmetall Fleischwolf

Der Ganzmetall Fleischwolf von
KitchenAid meistert die gréften
Herausforderungen bei der Zubereitung
frischer Zutaten

Edelstahl-Messer
Fir die Verarbeitung von weichen
und harten Zutaten.

Feine und mittlere Mahlscheibe
Mahlscheibe fein (3mm) und mittel
(4,5mm) zum Zerkleinern von Fleisch
und trockenem Brot.

Feine Scheibe zur Herstellung von Paté,
Babynahrung, Aufstrichen, Burgern,
feinsten Wirsten.

Mittlere Scheibe zur Herstellung von
Burgern, Suppen, Eintépfen, Bratlingen
und Wurstpasteten usw. ...

Grobe Mahlscheibe

Mahlscheibe grob (8mm), zum Hacken
von Fleisch (Chili con Carne, italienische
FleischsoBen, herzhafte Fleischpasteten),
Gemiise und Kase.

Wourstfillhérner und Mahlmesser
Zum Fllen von Wurst und zur
Zubereitung frischer und kreativer
Mahlzeiten

Reinigungsbiirste und Stopfer
Reinigungsbrste: Zur einfachen
Reinigung der Mahlscheiben und
anderen Teilen des Fleischwolfes.
Stopfer: Aus Kunststoff,
spllmaschinengeeignet.
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