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Lesen Sie, bevor Sie das Gerat benutzen, immer erst die Sicher-
heitshinweise.

1. GERATEBESCHREIBUNG

A1. Wasserbehalterdeckel

A2. Wasserbehdlter

A3. Tassenwdrmer

A4. Dampfknopf

A5. HeiBwasser-/Dampfdiise

A6. Ein-/Ausschalter

A7. Briihgruppe . ===

A8. Abtropfschale - Offnen Sie den Wasserbehdlterdeckel (A1) und fiillen Sie

A9, Liffel frisches Trinkwasser in den Wasserbehalter (A2) bis zur
Markierung MAX (Abb 2).

Bitte beachten: Frisches Trinkwasser ist zwingend erforder-

lich. Verwenden Sie kein kohlensdurehaltiges oder destilliertes

Wasser.

A10. Reinigungsnadel

A11. Kaffeestampfer

A12. Wasserharteteststreifen

A13. Milchkdnnchen (nur bei manchen Modellen)
A14. Siebtrager

A15. Sieb fiir 2 Tassen

A16. Sieb fiir 1 Tasse

A17. Kapselkaffeesieb (nicht inbegriffen)

1.1 Bedienfeld

B1. ,Cold Brew"-Symbol mit Kontrollldmpchen
B2. Dampf-Symbol mit Kontrolllampchen

B3. Espresso-Symbol mit Kontrolllgmpchen
B4. 2 xEspresso-Symbol mit Kontrolllampchen
B5. Entkalkerkontrolllampchen

Bitte beachten: Das Zubehor kann je nach Modell in Artund  Bitte beachten: Lassen Sie das Gerdt niemals ohne Wasser im

Anzahl variieren. Wasserbehalter oder ohne Wasserbehalter laufen.

Optionales, vom Hersteller empfohlenes Reinigungszubehor: = Setzen Sie den Wasserbehalter mit sanftem Druck, um die Ven-

Weitere Informationen finden Sie unter www.delonghi.com. tile am Behalterboden zu 6ffnen, zuriick in die Kaffeemaschine.
«  Stecken Sie den Netzstecker des Gerdts in die Netzsteck-

2. ERSTBGEBRAUCH dose. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie auf den On/Off

Bevor Sie die Kaffeemaschine benutzen konnen, muss der In- - Schalter (A6) driicken (Abb. 3).

nenkreislauf des Gerdts durchgespiilt werden. Gehen Sie wie

folgt vor:

« Waschen und trocknen Sie den Wassertank (A1+A2), den
Siebtrager (A14), das Sieb fiir 1 Tasse (A15), das Sieb fiir 2
Tassen (A16) und die Reinigungsnadel (A10) mit warmem
Wasser (40-50 °C);

« Die Abtropfschale (A8), den Loffel (A9) und das Milchkénn-
chen (A13) mindestens 30 Minuten mit warmem Wasser
(40-50°C) einseifen;

« Den Stampfer (A11) mit einem Tuch reinigen;

« DenWassertank nach oben herausziehen (Abb. 1).

« Die Kontrollldmpchen fiir Cold Brew (B1), Dampf (B2), Es-
presso (B3) und 2 x Espresso (B4) blinken (nacheinander).
Wenn das Dampf-Kontrolllampchen (B2) konstant leuch-
tet, ist das Gerdt bereit, einen Spiilzyklus durchzufiihren.



Stellen Sie einen Behdlter mit einem Fassungsvermégen von
mindestens 500 ml unter die HeiBwasser-/Dampfdiise (A5).
« Drehen Sie den Dampfknopf (A4) auf:{'}%% (Abb. 4).

« Das Dampfkontrolllampchen (B2) blinkt und das Gerdt
fiihrt einen Spiilzyklus durch. Das Wasser nach dem Vor-
gang wegschiitten. Dadurch wird der Dampfkreislauf ge-
spiilt, bevor Sie lhre Milch aufschdumen oder aufdampfen.

+ Warten Sie, bis die Kontrolllimpchen Espresso (B3) und 2
x Espresso (B4) blinken, und drehen Sie dann den Dampf-
knopf (A4) auf,O".

Entleeren Sie den Behdlter. Die Kontrollleuchte fiir Cold
Brew (B1) leuchtet dauerhaft, wahrend die Kontrollleuchten
fiir Espresso (B3), 2x Espresso (B4) und Dampf (B2) blinken.
Den Siebtréger (A14) am Gerdt anbringen und den Griff des
Siebtrdgers auf,INSERT” ausrichten, dann den Griff nach rechts
drehen, bis er in der Position, CLOSE” ausgerichtet ist (Abb. 5).
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+ Stellen Sie einen Behdlter unter den Siebtrager (A14).
Wenn die Kontrolllimpchen Espresso (B3), 2 x Espresso (B4)
und Dampf (B2) nicht mehr blinken und alle Kontrollldmpchen
auf dem Bedienfeld (auBer || BS) konstant leuchten, driicken
Sie das Symbol 2 x Espresso (B4). Das Gerét gibt Wasser aus
dem Siebtréger aus. Wiederholen Sie den Vorgang 5 Mal.

- Fiillen Sie den Wasserbehélter mit frischem Trinkwasser.
Das Gerat ist betriebsbereit.

3. ESPRESSO ZUBEREITEN
Bitte beachten: Leeren Sie alle drei Tage den Wassertank (A2),
spiilen Sie ihn griindlich aus und fiillen Sie frisches Trinkwasser ein.

Schalten Sie das Gerdt durch Driicken des Ein-/Ausschalters

(A6) ein. Wenn sich das Gerdt im Standby-Modus befindet,

driicken Sie auf ein beliebiges Symbol (B1, B2, B3 oder B4)

auf dem Bedienfeld.

Wenn alle Kontrolllimpchen auf dem Bedienfeld (auBer [}

B5) konstant leuchten, ist das Gerdt betriebsbereit.
Tipps vom Barmann: Wir empfehlen, die Tasse/n vor der Zu-
bereitung des Espressos aufzuwdrmen, indem Sie den Siebtrager
(A14) mit eingesetztem Tassensieb (A15 oder A16), aber ohne
gemahlenen Kaffee, an das Gerdt anschlieBen und dieselbe/n
Tasse/n verwenden, die spater fiir die Zubereitung des Espressos
verwendet werden. Driicken Sie auf das Symbol ,Espresso” (B3)
und lassen Sie heiles Wasser in die Tasse/n laufen, um sie zu er-
wadrmen. Dadurch werden auch die Kaffeeauslaufe gespiilt und
die Temperatur vor der Extraktion stabilisiert.

Setzen Sie das Sieb fiir 2 Tassen (A15) oder das Sieb fiir 1

Tasse (A16) in den Siebtrager (A14) ein (Abb. 6).
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Kontrollieren Sie, bevor Sie das Sieb mit Pulverkaffee fiillen, dass
keine Kaffeereste von der letzten Kaffeezubereitung im Sieb sind.
Befiillen Sie das ausgewahlte Sieb mithilfe des Loffels (A9)
mit gemahlenem Kaffee. Achten Sie darauf, feingemahle-
nes Pulver zu nehmen, besonders fiir Espresso.
Tippen Sie mehrmals auf den Siebtrager, um den Kaffee
gleichmaBig im Sieb zu verteilen.

« Mit dem Stampfer fest nach unten driicken (A11). Achten Sie
darauf, dass der Siebtrdger, nach dem Herunterdriicken des Kaf-
fees bis zur empfohlenen Dosierungsmarke gefiillt ist (Abb. 7).
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Vielleicht miissen Sie noch etwas Kaffee hinzugeben. Um
einen guten Espresso zu erhalten, ist es wichtig, den ge-
mahlenen Kaffee richtig zu stampfen. Wenn Sie zu fest




driicken, lauft der Kaffee langsam durch und wird stark.
Wenn Sie zu leicht driicken, lauft der Kaffee schnell durch
und wird schwach.

Entfernen Sie iiberschiissigen Kaffee vom Rand des Siebtrd-
gers und befestigen Sie den Siebtrdger am Gerdt (Abb. 5).

« Stellen Sie eine oder zwei Tassen auf die Abtropfschale (A8)

unter den Ausldufen des Siebtragers.
Driicken Sie das Symbol Espresso (B3) oder 2 x Espresso (B4).
Das Gerét beginnt mit der Kaffeezubereitung und stoppt auto-
matisch, wenn der Kaffee ausgegeben wurde. Wahrend das Ge-
rat Kaffee zubereitet, kann die Ausgabe jederzeit durch Driicken
des zuvor gedriickten Kaffeesymbols unterbrochen werden.

+ Um den Siebtrager zu entfernen, drehen Sie den Griff von
rechts nach links. Um Spritzer zu vermeiden, entfernen Sie
den Siebtrager niemals, wahrend das Gerét Kaffee ausgibt.
Warten Sie immer ein paar Sekunden nach der Ausgabe.

Bitte beachten: Die Wassertemperatur wird wahrend der ge-

samten Zubereitung kontrolliert, um zu garantieren, dass sie

wahrend des Extraktionsvorgangs gleich bleibt. Das Gerat ver-
fiigt iber 3 Aufqusstemperaturen.

Die tatsdchlich verwendete Temperatur wird in der Regeln von

der Bohnensorte und der Rostung abhangen: Robusta-Bohnen

brauchen eine niedrigere Temperatur, Arabica-Bohnen eine ho-
here Temperatur. Das Gleiche gilt fiir dunkel gerdstete Bohnen,
die niedrigere Temperaturen erfordern, und fiir hell gerdstete

Bohnen, die hohere Briihtemperaturen erfordern (siehe Menii-

einstellung zum Andern der Temperatur).

Am Ende der Ausgabe blinkt das Kontrolllgmpchen des zuvor

gedriickten Symbols 5 Sekunden lang. Um die Kaffeemenge in

derTasse zu erhohen, driicken Sie innerhalb von 5 Sekunden das
zuvor gedriickte Kaffeesymbol fiir die gewiinschte Zeit.

3.1 Wie man Espresso mit ESE-Kapseln zubereitet

« Setzen Sie das Sieb fiir Kaffeekapseln (A17) (nicht im Lie-
ferumfang enthalten, erhéltlich unter delonghi.com) in
den Siebtrager (A14) ein.

-+ Setzen Sie die Kapsel in das Sieb ein und zentrieren Sie sie
so weit wie mdglich. Befolgen Sie immer die Anweisungen
auf der Kapselpackung, um die Kapsel richtig auf dem Fil-
ter zu positionieren.

« Befestigen Sie den Siebtrédger am Gerdt (Abb. 5).

« Stellen Sie die Tasse unter die Auslaufe des Siebtrégers.

« Driicken Sie das Symbol Espresso (B3).

«  Das Gerdt beginnt mit der Zubereitung des Kaffees und
stoppt die Ausgabe automatisch.

« Um den Siebtréger zu entfernen, drehen Sie den Griff von
rechts nach links.

4.ZUBEREITUNG VON MILCH-ODER
PFLANZENBASIERTER MILCHGETRANKE

« Schalten Sie das Gerat durch Driicken des Ein-/Ausschalters
(A6) ein. Wenn sich das Gerdt im Standby-Modus befindet,
driicken Sie auf ein beliebiges Symbol (B1, B2, B3 oder B4)
auf dem Bedienfeld.

Wenn alle Kontrolllampchen auf dem Bedienfeld (auBerH
B5) konstant leuchten, ist das Gerat betriebsbereit.

« Um hohe Tassen oder Glaser zu verwenden, nehmen Sie
die Abtropfschale (A8) heraus und stellen Sie die Glaser auf
die Ablage (Abb. 8).

« Bereiten Sie den Espresso wie in den vorherigen Abschnitten
beschrieben zu und verwenden Sie ausreichend grof3e Tassen.
Fiillen Sie ein Kannchen (A13) mit frischer kalter Milch oder
pflanzlichen Milchalternativen. Die Milch schdumt bis zu der
dreifachen Menge auf. Fiir einen dichteren, glatteren Schaum
muss die Milch Kiihlschranktemperatur (um die 5 °C) haben.

Bitte beachten: Die Verwendung von frischer kalter Milch aus

dem KiihIschrank (4—6 °C) ist obligatorisch. Stellen Sie das Kdnn-

chen immer in den Kiihlschrank, wenn es nicht benutzt wird.

« Driicken Sie das Dampf-Symbol (B2). Das Dampf-Kontroll-
[dmpchen blinkt.

Wenn das Kontrollldmpchen leuchtet, ist das Gerat bereit,
Dampf auszugeben.

Wenn der Dampf bereit ist, stellen Sie vor dem Aufschdu-
men von Milch einen leeren Behélter unter die Heiwas-
ser-/Dampfdiise (AS) und drehen Sie den Dampfknopf
(A4) einige Sekunden lang auf&/;%, um die im Kreislauf
verbliebene Luft zu entfernen. Drehen Sie den Dampfknopf
(A4)auf, O" und fahren Sie fort.

Stellen Sie die Kanne unter die HeiBwasser-/Dampfdiise (A5).
Drehen Sie den Dampfknopf (A4) auf @%3%,‘ das Gerat
macht nun den Schaum (Abb. 9).

Bitte beachten: Sie sollten nicht Ianger als 60 Sekunden Dampf

abgeben.




Bitte beachten: Stellen Sie sicher, dass der Dampfknopf voll-

standigt gedreht wurde.

]
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Um die Milch aufzu-
schaumen, halten
Sie die HeiBwasser-/
Dampfdiise auf die
Oberflache der Fliissig-
keit. Dadurch wird die
Luft mit der Milch und
dem Dampf vermischt.

Halten Sie die Heil3-
wasser-/Dampfdiise
in Kontakt mit der
Oberfléche und ach-
ten Sie darauf, dass
nicht zu viel Luft ein-
dringt und zu groBe
Blasen entstehen.

Tauchen Sie die
HeiBwasser-/
Dampfdiise unter
die Oberfléche der
Milch, dadurch
entsteht ein Wirbel
in der Fliissigkeit.

« Sobald die Milch auf die gewiinschte Temperatur (idealer-
weise 60°C) erhitzt ist und die gewiinschte Cremedichte
erreicht ist, drehen Sie den Dampfknopf (A4) auf, O

+ Bevor Sie das Milchkdnnchen entfernen, warten, bis kein
Dampf mehr herauskommt.

GieBen Sie die aufgeschdumte Milch in die Tassen mit dem
zuvor zubereiteten Espressokaffee. Der Cappuccino ist fertig.

4.1 Reinigung der HeiBwasser-/Dampfdiise (A5)

+ Warten Sie auf die Abkiihlung der HeiBwasser-/Dampfdii-
se. Entfernen Sie nach jedem Gebrauch die Milchreste von
der HeiBwasser-/Dampfdiise mit einem weichen, feuchten
Tuch. Fiir eine perfekte Reinigung empfehlen wir Eco Mul-
tiClean: Es sorgt fiir Hygiene, indem es Milcheiweif8 und
-fett entfernt, und kann fiir die Reinigung des gesamten
Gerdts verwendet werden.

« Verwenden Sie etwas Dampf fiir eine griindlichere Reini-
gung: Drehen Sie den Dampfknopf (A4) fiir 5-10 Sekunden
auf@%"o und schlieBen Sie ihn dann auf, "

« Um die Benutzerfreundlichkeit der Dampfdiise zu erhal-
ten, empfehlen wir, die Reinigungsnadel (A10) zum Offnen
des Diisenlochs zu verwenden (Abb. 12).

Tipps vom Barmann: Es wird Vollmilch empfohlen. Das Aus-

sehen und die Textur des Schaums hangen von der Art der ver-

wendeten Milch oder pflanzlichen Milchalternative ab.

Empfohlene Menge fiir den Cappuccino: 100/150 ml.

Nachdem sie die Milch geschdumt haben, eliminieren Sie un-

gewollte Blasen, indem Sie die Kanne leicht schwenken.

Bitte beachten: Wenn Sie mehrere Cappuccinos zubereiten

mochten, bereiten Sie zunachst alle Kaffees zu und anschlie-

BBend die aufgeschaumte Milch fiir alle Cappuccinos.

Um die Dampffunktion zu verlassen, den Dampfknopf (A4) auf,, O

und ein beliebiges Symbol driicken; in diesem Fall blinken die Kon-

trolllampchen Espresso (B3) und 2 x Espresso (B4), um anzuzeigen,
dass der Dampfregler wieder geschlossen werden muss (,O”).

5.ZUBEREITUNG VON COLD BREW

Bitte beachten: Vlor der Zubereitung von Cold-Brew-Betranken
den Wassertank (A2) entleeren, griindlich ausspiilen und mit
frischem Trinkwasser auffiillen.

« Schalten Sie das Gerdt durch Driicken des Ein-/Ausschalters
(A6) ein. Wenn sich das Gerdt im Standby-Modus befindet,
driicken Sie auf ein beliebiges Symbol (B1, B2, B3 oder B4)
auf dem Bedienfeld.

Um eine grofe Tasse oder ein groBes Glas zu verwenden,
entfernen Sie die Abtropfschale (A8) und stellen Sie das
Glas auf die Schale.

Ein paar Eiswiirfel in das Glas geben.

Setzen Sie das Sieb fiir 2 Tassen (A15) in den Siebtréger
(A14) ein (Abb. 8) (Sieb fiir 1 Tasse kann verwendet wer-
den, um die Lange des Getranks zu andern).

Fiillen Sie das Tassensieb mit Hilfe des Loffels (A9) mit ge-
mahlenem Kaffee (siehe Abschnitt,,Espressozubereitung”)
und befestigen Sie den Siebtrager am Gerét (Abb. 5).
Stellen Sie das Glas unter die Ausgiisse des Siebtragers
(Abb. 10).

Driicken Sie auf Cold-Brew (B1) und warten Sie, bis die
Ausgabe automatisch stoppt (ca. 5 Minuten).
Das Cold-Brew-Getrank ist fertig.

6. PROGRAMMIERUNG DER KAFFEEMENGE FUR
DIE TASSE

Das Gerat ist standardmaéBig so eingestellt, dass es automatisch
Standardmengen ausgibt. Um diese Mengen zu dndern, miissen
Sie:

«  Die Symbole Espresso (B3), 2 x Espresso (B4) oder Cold
Brew (B1) driicken und mindestens 10 Sekunden lang ge-
driickt halten, bis das Kontrollldmpchen fiir das gewahlte
Getrank zu blinken beginnt und damit anzeigt, dass sich
das Gerdt im Programmiermodus befindet; das Gert gibt
ein akustisches Signal (Piepton) aus.

«  Die Kaffeemaschine beginnt mit der Kaffeeausgabe.

« Wenn die gewiinschte Menge erreicht ist, driicken Sie er-
neut auf die Symbole Espresso (B3), 2 x Espresso (B4) oder
Cold Brew (B1): Die Menge ist programmiert.




Programmierbare

Default-Menge Menge
G von == 15ml
35mi bis = 90 ml
Espresso
‘}‘ von == 30 ml
v 7oml bis == 180 ml

2xEspresso

von = 80 ml
' 150ml bis = 180 ml

L

Cold Brew

Um zu den Standardmengen zuriickzukehren, siehe Anweisungen
im Abschnitt Standardwerte.

7. HEISSWASSERZUBEREITUNG

Schalten Sie das Gerdt durch Driicken des Ein-/Ausschalters
(A6) ein. Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet,
driicken Sie auf ein beliebiges Symbol (B1, B2, B3 oder B4)
auf dem Bedienfeld.

Wenn alle Kontrollldmpchen auf dem Bedienfeld (auBer|§3|
B5) konstant leuchten, ist das Gerat betriebsbereit.

Um hohe Tassen oder Gléser zu verwenden, nehmen Sie die
Abtropfschale (A8) heraus und stellen Sie die Glaser auf die
Ablage.

Stellen Sie das Glas unter die HeiBwasser-/Dampfdiise (A5).
Drehen Sie den Dampfknopf (A4) auf{'b/o%. Die HeiBwas-
ser-/Dampfdiise gibt heiBes Wasser ab.

Um die HeiBwasserfunktion zu verlassen, den Dampfknopf
(A4) auf,,O" drehen oder ein beliehiges Symbol driicken;
in diesem Fall blinken die Kontrollldmpchen Espresso (B3)
und 2 x Espresso (B4), um anzuzeigen, dass der Dampfreg-
ler wieder geschlossen werden muss (,O“).

Bitte beachten: Sie sollten nicht langer als 60 Sekunden lang
heiBes Wasser ausgeben.

8. EINSTELLUNGS-MENU

.

.

Zugang zum Menii: Um in das Einstellungsmenii zu gelan-
gen, driicken Sie die Symbole Dampf (B2) und 2 x Espresso
(B4) und halten Sie sie mindestens 10 Sekunden lang ge-
driickt, bis die Kontrolllampchen Espresso (B3), 2 x Espresso
(B4) und "Dampf" (B2) zu blinken beginnen und das Kont-
rollldmpchen Cold Brew (B1) konstant leuchtet.

Die anzupassende Einstellung wahlen:

Entspre- Zur Wahl der . .
X Driicken, um die
chende Einstellung Einstellung zu andern
Einstellung driicken 9
a8 Zur Wahl
" von NIEDER-
temperatur
2xEspresso
Brilh- o = ZurWahl von
\ 4 W iR
temperatur
Espresso Espresso .l-emperatur
o—
ZurWahl von
) HOCHtem-
. peratur
=~ ZurWahlvon
‘T’. niedriger
Harte
2xEspresso
T —— ZurWahlvon
Wasser- Yo W iR
harte )
Espresso Harte
2xEspresso
o —)
Zur Wahl
) von HOHER
Harte
Steam
S Zur Wahl
‘?’. von 5
Minuten
2xEspresso
O
= Zur Wahl
Selbst- Lﬁ} - von 90
abschaltung .
Espresso M|nuten
Steam
o —)
Zur Wahl
) von 3
Stunden
Steam

+ Verlassen des Meniis: Nach 15 Sekunden Inaktivitdt ver-
|dsst das Gerdt automatisch das Einstellungsmenii und ist
wieder einsatzbereit.

Bitte beachten: Ein durchgehend leuchtendes Kontrollldmp-

chen zeigt die aktuelle Einstellung an, ein blinkendes Kontroll-

Idmpchen zeigt die verfiigbaren Einstellungen an.

8 1 Standardwerte
Um das Einstellungsmenii aufzurufen, driicken Sie die
Symbole Dampf (B2) und 2 x Espresso (B4) und halten Sie
sie mindestens 10 Sekunden lang gedriickt.
Driicken Sie das Symbol Cold Brew (B1).



« Driicken Sie das Symbol 2 x Espresso (B4).
Die Kontrolllampchen Espresso (B3), 2 x Espresso (B4) und Dampf
(B2) beginnen gleichzeitig zu blinken, um zu bestatigen, dass die
urspriinglichen Einstellungen wiederhergestellt wurden.

« Wenn alle Kontrolllimpchen auf dem Bedienfeld (auBer
B5) konstant leuchten, ist das Gerat betriebsbereit.

8.2 Benutzerstatistiken

« Um das Einstellungsmenii aufzurufen, driicken Sie die
Symbole Dampf (B2) und 2 x Espresso (B4) und halten Sie
sie mindestens 10 Sekunden lang gedriickt.

«+ Driicken Sie das Symbol Cold Brew (B1).

« Driicken Sie das Symbol Espresso (B3).
Alle Kontrolllampchen auf dem Bedienfeld (auBer B5) blinken.

« Rufen Sie die gewiinschten statistischen Daten auf, indem
Sie auf eines der vier Symbole driicken, wie in der folgen-
den Tabelle dargestellt:

Symbole Daten
\ 4 Gesamtzahl Espresso (einfach und doppelt)
Espresso
‘P' Gesamtzahl der Entkalkungszyklen
2xEspresso
o—
W) Gesamtzahl WeiBwasser/Dampf
Steam
' Gesamtzahl Cold Brew
Cold?ew

Ein Kontrollldmpchen leuchtet 5 Sekunden lang auf, um die
Anzahl derVorgénge gemaR der folgenden Tabelle anzuzeigen:

Kontrolllampchen Anzahl der Vorgdnge
Steam 100-999
Espresso 1000-2999
2xEspresso 3000-5999
Cold Brew 6000-10999
12 >11000

8.3 Aktivieren/deaktivieren akustisches Signal

« Um das Einstellungsmenii aufzurufen, driicken Sie die
Symbole Dampf (B2) und 2 x Espresso (B4) und halten Sie
sie mindestens 10 Sekunden lang gedriickt.

« Driicken Sie das Symbol Cold Brew (B1).

« Driicken Sie das Symbol Dampf (B2).

Driicken Sie das Symbol Espresso (B3), um das akustische
Signal zu aktivieren, und das Symbol 2 x Espresso (B4), um
es zu deaktivieren.

8.4 Wasserhdrte messen

Das [ Kontrolllampchen (B5) leuchtet auf, wenn das Gerét nach

einer bestimmten Betriebszeit, die von der eingestellten Wasser-

harte abhdngt, entkalkt werden muss. Das Gerét kann auf die ak-
tuelle Harte des lokalen Wassernetzes eingestellt werden, sodass
mogllcherwelse eine Entkalkung weniger oft notwendig ist.
Nehmen Sie den Wasserharteteststreifen (A12)
mEE—— aus seiner Verpackung.
Tauchen Sie den Teststreifen fiir eine Sekunde vollstandig
in ein Glas Wasser.

« LZiehen Sie den Teststreifen aus dem Wasser und schiitteln
Sie ihn leicht. Nach ungefdhr einer Minuten tauchen auf
dem Streifen 1, 2, 3 oder 4 rote Quadrate auf, je nachdem
wie hart das Wasser ist:

Resultat vom stufe
Wasserhdrtetest
1
|
weiches Wasser
2
| | |
mittleres Wasser
HER 3
EEEN hartes oder sehr hartes Wasser
9. REINIGUNG

Wichtig: Tauchen Sie die Kaffeemaschine beim Reinigen nie-

mals in Wasser ein. Es handelt sich um ein Elektrogerat. Vor dem

Warten oder Reinigen des Gerats, muss das Gerdt abgeschaltet

und der Netzstecker aus der Netzsteckdose gezogen werden.

Dann lassen Sie das Gerdt abkiihlen.

Verwenden Sie keine Losungsmittel, Scheuermittel oder Alko-

hol, um die Kaffeemaschine zu reinigen.

Keines der Teile ist spiilmaschinenfest.

Verwenden Sie keine Metallgegenstande, um Verkrustungen

oder Kaffeeablagerungen zu entfernen, das Sie so die Metall-

oder Kunststoffflachen zerkratzen konnen.

Wenn die Maschine fiir mehr als eine Woche nicht benutzt wird,

empfehlen wir dringend, vor dem nachsten Gebrauch einen

Spiilzyklus laufen zu lassen.

Die folgenden Teile des Gerdts miissen regelmaBig gereinigt und

getrocknet werden:
Tropfschale (A8): Die Tropfschale ist mit einer Fiillstandsan-
zeige (in rot) ausgestattet, die die Wassermenge anzeigt, die sie
enthalt. Die Tropfschale (A8) muss geleert und gereinigt werden,
bevor der Indikator aus dem Tassengitter herausragt, da das
Wasser sonst iiber den Rand iiberlaufen und das Gerat, die Ober-
fldche, auf der es steht, oder die Umgebung beschddigen kann.
Nehmen Sie die Tropfschale heraus, entleeren Sie das Wasser, rei-
nigen Sie die Tropfschale mit einem Tuch, trocknen Sie sie ab und
setzen Sie die Tropfschale wieder ein, bis Sie ein "Klick" hren.



Tassenfilter (A15), (A16): Spiilen Sie die Siebe nach dem
Gebrauch des Gerdts immer unter reichlich flieBendem
Wasser aus. Ziehen Sie den gelochten Filter heraus und
spiilen Sie ihn unter flieBendem Wasser aus.

Stellen Sie sicher, dass die Locher nicht verstopft sind. Bei
Bedarf oder einmal pro Monat, mit einer Nadel reinigen
(Abb. 11). Mit einem Tuch abtrocknen.

Setzen Sie den gelochten Filter wieder in seinen Sitz ein
und schieben Sie ihn ganz hinein.

1

Briiheinheit (A7): Spiilen Sie die Briiheinheit nach jeweils
200 Kaffees, indem Sie etwa 0,5 | Wasser aus der Briihein-
heit ablassen (driicken Sie das Symbol 2 x Espresso, ohne
gemahlenen Kaffee zu verwenden).

Reinigen Sie den Wassertank (A2): Reinigen Sie den
Wassertank (A2) regelmdRig (etwa einmal pro Woche).
Auch immer dann, wenn Sie den Filter des Wasserenthdr-
ters austauschen (falls vorhanden).

Leeren Sie den Wassertank und reinigen Sie ihn mit warmem
Wasser (ca. 40-50°C), ggf. mit einem sauberen, nicht scheu-
ernden Tuch. Griindlich unter flieBendem Wasser abspilen.
Fiillen Sie den Wassertank bis zum MAX-Fiillstand mit frischem
Trinkwasser auf und setzen Sie ihn wieder in das Gert ein.
HeiBwasser-/Dampfdiise (A5): Entfernen Sie nach je-
dem Gebrauch die Milchreste von der HeiBwasser-/Dampf-
diise mit einem weichen, feuchten Tuch. Drehen Sie den
Dampfknopf (A4) auf dﬁﬁ%. Das Gerdt gibt Wasser iiber
die HeiBwasser-/Dampfdiise ab.

Warten Sie, bis die HeiBwasser-/Dampfdiise abgekiihlt ist
und &ffnen Sie die Offnung der Diise mit der Reinigungs-
nadel (A10) (Abb. 12).

9.1 Ausschalten fiir langere Zeit (mehr als 3-4 Tage)
Wenn das Gerdt langere Zeit nicht benutzt wird (z. B. Urlaub, Abwe-
senheit), die Tropfschale und den Wassertank entleeren und reinigen.
Bitte beachten: Wenn Sie die Maschine wieder einschalten, rei-
nigen Sie den Wassertank wie oben beschrieben (siehe ,Reinigung
des Wassertanks”).

Fiillen Sie den Wassertank und fiihren Sie vor der Zubereitung von
Getranken 3 Spiilgange durch: Lassen Sie jedes Mal einen kurzen
Wasserstrom durch die Briiheinheit (A7) laufen.

10. ENTKALKEN
Lesen Sie vor dem Gebrauch, die Anleitungen und das Etikett auf
der Entkalkerverpackung.
Es ist wichtig, nur den De'Longhi-Entkalker zu verwenden (er-
haltlich unter delonghi.com). Wenn man ungeeignete Entkalker
verwendet und/oder den Entkalkungsvorgang falsch ausfiihrt,
kann das zu Fehlern fiihren, die nicht von der Herstellergewdhr-
leistung abgedeckt werden.
Der Entkalker kann empfindliche Oberflachen beschddigen.
Wenn das Produkt versehentlich auf die Oberflachen kommt,
sofort trocknen.
- Entkalken Sie das Gerit, wenn das %l Kontrolllampchen (B5)
aufleuchtet. Dauer des Entkalkungszyklus: ca. 30 Minuten.
« Nehmen Sie die Abtropfschale (A8) heraus und setzen Sie
sie zuriick in das Gerét.
Leeren Sie den Wasserbehalter (A2) (wenn vorhanden,
nehmen Sie auch den Wasserentharterfilter heraus).
Fiillen Sie den Entkalker in den Wassertank. Wasser bis zum
MAX Fiillstand auffiillen. Setzen Sie dann den Wassertank
wieder in das Gerdt ein.
Vergewissern Sie sich, dass der Siebtréger (A14) nicht an-
gebracht ist, und stellen Sie einen Behalter unter die Heif3-
briiheinheit (A7) und die HeiBwasser-/Dampfdiise (A5).
Driicken Sie die Symbole Dampf (B2) und 2 x Espresso (B4)
und halten Sie sie 10 Sekunden gedriickt.
« Die Kontrolllampchen Espresso (B3), 2 x Espresso (B4) und
Dampf (B2) blinken.
« Das Symbol Cold Brew (B1) driicken.
« Drehen Sie den Dampfknopf (A4) auf 4'5/90.
Die Kontrolllampchen ] (B5) and Dampf (B2) blinken.
Das Entkalkungsprogramm startet und die Entkalkungs-
fliissigkeit tritt aus der HeiBwasser-/Dampfdiise (A5) und
der Briiheinheit (A7) aus. Das Entkalkungsprogramm ent-
fernt Kalkablagerungen im Gerdt, indem es automatisch
mehrere Spiilungen und Pausen durchfiihrt, bis der Was-
serbehdlter leer ist.
Bitte beachten: Um die Briiheinheit wéhrend des Entkalkungs-
vorgangs zu reinigen, schlieRen Sie den Dampfknopf von Zeit zu
Zeit, um kleine Mengen Entkalkerfliissigkeit aus dem Kaffeeaus-
lass auszugeben.
Die Ausgabe stoppt und die Kontrollldmpchen ] (B5) und
Dampf (B2) hdren auf zu blinken; die Kontrolllimpchen ||
(B5) und Cold Brew (B2) leuchten konstant.




« Spiilen Sie den Wassertank aus und fiillen Sie ihn bis zum
Fiillstand MAX mit frischem Wasser, leeren Sie den Auf-
fangbehdlter fiir die Entkalkerldsung und setzen Sie ihn
leer wieder ein.

« Driicken Sie das Symbol Cold Brew (B1), um den Spiilvor-
gang zu starten; die Kontrollldmpchen [ (85) und Cold

« Wenn alle Kontrolllampchen auf dem Bedienfeld (auBer
B5) konstant leuchten, ist das Gerat betriebsbereit.

Bitte beachten: Um die Briiheinheit wahrend des Spiilzyklus

zu reinigen, schlieBen Sie den Dampfknopf von Zeit zu Zeit, um

kleine Mengen Wasser aus dem Kaffeeauslass auszugeben.

m' éBZ) Z'F"ke"-d i il ap. 11 TECHNISCHE DATEN
» Nach Beendigung des Spilvorgangs ist die Entkalkung ab- Stromspannung: 220240V~ 50-60 He
geschlossen und die Kontrollldmpchen Espresso (B3) und 2 Absorbierte Leistund: 1450W
x Espresso (B4) blinken, um anzuzeigen, dass der Dampf- Mai(orF(;ﬁ:(:pae;istaindgésWasserbeha‘lterS' ey
knopf geschlossen werden muss (,O"). Grdfée L ' 149:330305 rrlmm
- Drehen Sie den Dampfknopf (A4) auf,, O” Gewicht: ‘ 42kg
12. ERKLARUNG DER KONTROLLLAMPCHEN
Kontrolllampchen Erklarung

Kontrollldmpchen Espresso (B3), 2 x Espresso (B4) und
Dampf (B2) blinken.

Das Gerat heizt auf, um den Kaffee zuzubereiten.

Alle Kontrolllimpchen auf dem Bedienfeld (auBer [} B5)
leuchten konstant.

Das Gerat ist bereit den Kaffee zuzubereiten.

Die Kontrollldmpchen Espresso (B3) und 2 x Espresso (B4)
blinken 3 Sekunden.

Fiillen Sie den Wassertank (A2) bis zum MAX Fiillstand.

Das Kontrolllampchen Dampf (B2) blinkt.

Das Gerat heizt auf, um Dampf z

erzeugen

Das Kontrolllampchen Dampf (B2) leuchtet konstant.

Wenn das Dampf-Symbol (B2)
zuvor gedriickt wurde: Die Ma-
schine ist bereit, Dampf auszu-
geben.

Stellen Sie die Kanne mit frischer
kalter Milch unter die HeiBwasser-/
Dampfdiise (A5) und drehen Sie den
Dampfknopf (A4) auf db/&y; das
Gerat fahrt mit der Milchschaum-
zubereitung fort (siche Abs. 4 ,Zu-
bereitung von Milch- oder pflanzen-
basierter Milchgetranke”).

Wenn das Dampf-Symbol (B2)
zuvor nicht gedriickt wurde:
Luftim Hydraulikkreislauf.

Uberpriifen Sie die Position des
Wassertanks, die Position des Was-
serfilters und das Vorhandensein
von Wasser. Uberpriifen Sie, ob der
vorgemahlene Kaffee fiir Espresso-
maschinen geeignet ist, oder redu-
zieren Sie die Dosis im Sieb.

Stellen Sie einen Behalter unter
die Dampfdiise. Drehen Sie den
Dampfknopf (A4) auf /& und
warten Sie, bis die Ausgabe aus dem
Dampfrohr stoppt (die Anzeigelam-
pen fiir Espresso (B3) und 2 x Espres-
50 (B4) blinken), und schlieBen Sie
dann den Dampfknopf auf, O".

Ein-/Ausschalters gedriickt, aber alle Leds erloschen.

Das Gerdt befindet sich im Standby-Modus; ein beliebiges Symbol
driicken.

Das Kontrollldmpchen Espresso (B3) und 2 x Espresso (B4)
blinkt.

Drehen Sie den Dampfknopf (A4) auf,O".

10



13. TROUBLESHOOTING

Problem

Ursache

Losung

Es wird kein Espresso aus-
gegeben.

Kein Wasser im Wasserbehalter (A2).

Fiillen Sie den Wasserbehilter.

Verstopfung in den Tassensieben (A15) oder
(A16).

Spiilen Sie die Tassenfilter unter flieBendem Wasser
aus; siehe ,Reinigung der Tassenfilter”,

Der Wasserbehdlter (A2) ist nicht richtig ein-
gesetzt und die Diisen am Boden sind nicht
gedffnet.

Driicken Sie den Wasserbehalter leicht herunter, um
die Diisen am Boden zu dffnen.

Kalkablagerungen im Wasserkreislauf.

Entkalken des Gerits.

Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

Verwenden Sie nur gemahlenen Kaffee fiir Espresso-
maschinen oder vermindern Sie die Dosis.

Der Espresso tropft aus den
Randern des Siebtragers
(A14) statt aus den Aus-
giissen.

Der Siebtrager wurde nicht richtig eingesetzt
oder ist schmutzig.

Setzen Sie den Siebtrager richtig auf und drehen Sie
ihn fest bis zum Anschlag.

Die Dichtung der Briiheinheit hat an Elastizitat
verloren oder ist verschmutzt.

Die Dichtung der Briiheinheit reinigen. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Der Siebtrager (A14) kann nicht
am Gerdt angebracht werden.

Es ist zu viel Kaffee im Sieh.

Nehmen Sie den mitgelieferten Loffel (A9) und gehen Sie
sicher, dass sie das richtige Sieb fiir den Zubereitungstyp
verwenden.

Die Kaffeesahne ist zu leicht
(kommt zu schnell aus dem
Auslass).

Der vorgemahlene Kaffee ist nicht fest genug
angedriickt.

Stampfen Sie den vorgemahlenen Kaffee fester an.

Esist nicht geniigend gemahlener Kaffee
vorhanden.

Erhdhen Sie die Menge an gemahlenen Kaffee.

Der Kaffee ist zu grob gemahlen.

Verwenden Sie nur gemahlenen Kaffee fiir Espressoma-
schinen.

Der falsche Typ gemahlener Kaffee wurde
verwendet.

Achten Sie darauf, frischen, fiir Espressomaschinen
vorgemahlenen Kaffee zu verwenden.

Die Kaffeecreme ist zu dunkel
(wird zu langsam aus den

Es befindet sich zu viel vorgemahlener Kaffee im
Filter.

Reduzieren Sie die Menge an gemahlenen Kaffee.

Ausldufen abgegeben). Die Expresso Briiheinheit (A7) ist blockiert. [Die Briiheinheit reinigen.

Die Tassensiebe (A15) oder (A16) sind Reinigen Sie das Tassensieb.

blockiert.

Der Kaffee ist zu fein gemahlen. Verwenden Sie nur gemahlenen Kaffee fiir Espresso-

maschinen.

Nach der Ausgabe von Setzen Sie den Siebtréger (A14) erneut ein,
Kaffee bleibt der Filter an der geben Sie Kaffee aus und entfernen Sie dann den
Briiheinheit befestigt. Siebtrdger.

Das Gerat gibt kein Getrank
aus und die Kontrolllampchen
Espresso (B3), 2 x Espresso
(B4) und Dampf (B2) blinken
einige Sekunden lang.

Kein Wasser im Wasserbehalter (A2).

Fiillen Sie den Wasserbehélter mit Wasser.

Der Wasserbehdlter (A2) ist nicht richtig ein-
gesetzt und die Diisen am Boden sind nicht
gedffnet.

Driicken Sie den Wasserbehalter leicht herunter, um
die Diisen am Boden zu dffnen.

Alle Kontrolllampchen auf
dem Bedienfeld (auBer [/ 85)
blinken.

Ubertemperaturalarm.

Trennen Sie das Gerat sofort vom Stromnetz und
wenden Sie sich an den autorisierten Kundendienst.

Bei der Capuccini-Zuberei-
tung schaumt die Milch nicht
richtig.

Die Milch ist nicht kalt genug.

Verwenden Sie immer kalte Milch aus dem Kiihl-
schrank.

Der Dampfvorgang kénnte falsch sein.

Lesen Sie den Absatz, Milchgetrank zubereiten”,

HeiBwasser-/Dampfdiise verschmutzt.

Die HeiBwasser-/Dampfdiise (A5) reinigen.

Das Kontrolllsmpchen [ (B5)
schaltet sich ein.

Es ist eine Entkalkung notwendig.

Entkalken Sie die Maschine.

N
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